<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BEBEK KABAK VE CAMEMBERT PEYNIRLI ENGINAR

https://www.elele.com.tr

8 yemek kasigi ekmek igi, ufalanmig

4 bebek kabak, ince dilimlenmig

1 so@an, ince dilimlenmig

1 yemek kasigi taze feslegen, dogranmis

Tatlandirmak igin tuz ve karabiber

4 enginar, kesilmis ve haglanmig

8 dilim camembert peyniri

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Servis i¢in; sogan filizi, kizarmis ekmek, tath aci sos ile karistirilmis yogurt

Firini 200 dereceye isitin. Kabak, ekmek kirintisi, sogan ve feslegeni karistirin. Firin kabina oturtacak sekilde
enginarlarin altini kesin. Camembert peynir dilimlerini ve kabak karigimini esit olarak enginarlara dagitin.
Uzerine yagi gezdirin, kabaklar yumusayana ve peynirler eriyene kadar 15 dakika firinda pisirin. Sogan filizi,
kizarmig ekmek ve tatl aci soslu yogurt ile servis edin.
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