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BEBE GOBEGI KURABIYESI

1 paket hamur margarini
1 adet yumurta

1 su baragi pudra sekeri
1 cay kasigi toz zencefil
1 cay kasigi tarcin

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Yumusak margarin, seker ve yumurta bir ¢atalla karistirilir. Sonra targin, zencefil, vanilya ve kabartma tozu
eklenir. Sonra ele yapismayan kivama gelene kadar un ilave edilerek yogrulur. Hamurdan limon kadar bir par¢a
ayrilir. Blylk hamurdan ceviz kadar parcalar alinir, yuvarlanir ve tepsiye dizilir. Ayrilan kiigiik hamurdan findik
kadar pargalar alinir, yuvarlandiktan sonra kurabiyelerin ortasina bastirarak yerlestirilir. 190 derece firinda agik
pembe kizarana kadar pigirilir.

© lezzetler.com tarif no:123133 « adi:Bebe Gdbegi Kurabiyesi « gdénderen:kefir « indirme tarihi:21.05.2024 - 04:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bebe-gobegi-kurabiyesi-vt90560
http://www.tcpdf.org

