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BDUG KEBABI

Nedim Atilla

MALZEMELER:

1 adet ¢dmlek glveg (2 kisilik),

100 gr. Kusbas! kuzueti

1 adet domates

1 adet aci veya tatl sivri biber

Birkac dis sarimsak

1 adet sogan

1 corba kasigi tereyagi veya margarin
Karabiber, pulbiber, tuz ve iki defne yapragi

HAZIRLANISI:

Kuzu etini bir kabin i¢ine alin kabugunu soydugunuz domatesi sodani sivribiberi ve sarimsagi da irice dograyip
kaba ilave edin tuz ve karabiberi ekleyip karistirin ve bunlari cdmlede doldurun 2 adet defne yapragini da ve
tereyagini da koyup ¢dmlegin agzini yagh kagitla kapatip bagdlayin tzerine bir - iki delik agin istenilirse su ve unla
yapiimig hamurla da kapatilabilir. Firinda 50 dakika pisirin.
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