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BAZLAMALI YUMURTA

3 yemek kasigi margarin

4 adet sogan

5 adet domates

2 bardak su

2 adet bazlama ekmegi

5 adet yumurta

1 cay kasigi tuz, karabiber, toz kirmizi biber

Derin bir tavada eritilmis margarine ilave edilen sodanlar hafif sarartilir. Kiip dogranmis domatesler, ardindan da
su, tuz, karabiber ve kirmizibiber eklenerek pisiriimeye devam edilir.

Yumurtalar bir kapta iyice ¢irpilir, ateste kaynamakta olan yemegin tzerine aktarilir ve karistirlarak 7-8 dakika
pisirilir. Bu arada genis ve derin bir kabin icine bazlama ekmegi kusbasi dogranir, Gzerine hazirlanan yumurtali
karisim gezdirildikten sonra yemek sicak olarak servise sunulur.
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