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BAZLAMA PIZZA

1 adet bazlama
Sucuk

Domates

Kirmizi biber

Yesil biber

Kasgar peyniri

Sosu igin:

1 yemek kasigi domates salgasi
Yarim ¢ay bardagi su
Tuz

Karabiber

Pul biber

Kekik

Ik olarak sosunu hazirlayarak ise baslayalim. Bunu yapabilmek i¢in, domates salgasi, kekik, tuz, su, karabiber
ve pul biberi bir kaba alip karnstiralim.

Bazlamamizi enine ortadan ikiye olacak gekilde keselim yagh k&git sermis oldugumuz firin tepsisine koyalim.
Hazirladigimiz sosu bazlamalarin Gzerine esit sekilde yayalim. Uzerine istege bagl olarak trlinleri yerlestirelim.
Ornegin bir tanesine domates, yesil biber, kirmizi biber, sucuk koyabilirsiniz ya da ile beyaz peynir, kirmizi biber,
sucuk, yesil biber, sosis ve domates ile yapmayi tercih edebilirsiniz.

Onceden isittigimiz 180 derece firinda 10 dakika civarinda p|§|reI|m

10 dakika sonra firindan ¢ikarip tGzerlerine rendelenmis kagar peyniri serpin.

Kasar peyniri eriyip kizarana kadar firinda tekrar pigirelim.

Finndan ¢ikarip bazlama ile hazirlamis oldugumuz pizzayi ¢ayla birlikte servis edelim.
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