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BAZLAMADAN KAYSERI YAGLAMASI

2 adet hazir bazlama

200 gr kiyma

1 adet sogan

1 kasik domates

1 kasik salca

1 cay kasigi tuz karabiber pulbiber
1 kase yogurt

2 dig sarimsak

Sogani ince dograyin, kiymayla beraber kavurun, rende domates ve salgayi ekleyin. Uzerine 1 bardak kadar su
ekleyin ve 10-15 dk daha pisirin. Klasik yaglamada oldudu gibi bunun da kiymasinin sulu olmasi gerekiyor.
Bazlamalari ortadan ikiye kesin ve bir servis tabagina bir parcasini yerlestirin, Gzerine kavurdugunuz kiymadan
dokun, batin katlar bu sekilde hazirlayin. En Uste sarimsakli yogurt koyun ve kalan kiymadan 1-2 kagik dékin,
maydanozla susleyin.

© lezzetler.com tarif no:70617 » adi:.Bazlamadan Kayseri Yaglamasi « gdnderen:cefcef « indirme tarihi:05.04.2025 - 19:56


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bazlamadan-kayseri-yaglamasi-vt52999
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/bazlamadan-kayseri-yaglamasi-70617.jpg
http://www.tcpdf.org

