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BAZLAMA

1 paket maya

1 litre su

Alabildigi kadar un
1 yemek kasigdi tuz
3 kasik margarin

Malzemeleri iyice yogurun ve Uzerini sararak mayasinin gelmesini bekleyin. Daha sonra tezgaha temiz bir masa
Ortlist serin ve mayasi gelmis hamurdan elma biyUkliginde bezeler alin ve temiz 6rtliye tim hamuru beze
halinde dizin. Bir yasliagag (yani salata tahtasina benzeyen bazlamanin 6zel tahtasi) yardimiyla bezelerini
yuvarlak sekil alacak sekilde elinizle yayin. Onceden isitiimig tavaya koyun ve pigirin. Uzerini margarin ile
yaglayip servis edebilirsiniz.

Not: Hamurunuzun tavada hava almamasina dikkat edin, aksi taktirde bazlamaniz pistiginde kolaylikla
aclimaz...
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