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BAZLAMA

500 gr.un

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi toz seker

1 paket Eksi Mayali ekmek harci
300 ml. ilik su

Un, tuz, toz seker ve eksi mayall ekmek harcini yogurma kabina alalim. Yaklagik 300 ml. ilik suyu yavas yavas
ilave ederek hafifce ele yapisan yumusak bir hamur elde edelim. Hamurun Gzerine temiz bir bez érterek yaklagik
1 saat mayalanmaya birakalim. Mayalanan hamuru un serpilmis tezgaha alarak elimizle toparlayalim.
Hamurumuzu esit blyUklikte 12 parcaya bélelim. Her bir parcayi elimizle yuvarlayip beze olusturalim. Daha
sonra her bir bezeyi sirayla merdane ile agcalim. Kurumamasi i¢in tzerlerine temiz bir bez értelim. 15-20 dakika
yine mayalanmasi igin bekletelim. Mayasi gelen hamurlarimizi isinan tavaya alarak arkali 6nlu pigirelim.
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