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BAZLAMA

2 su bardag ik su
1 paket hizl maya
1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi seker
Alabildigi kadar un

Bir karigtirma kabina ilik su, maya, tuz ve geker konur, karigtirilir.

Uzerine yumusak bir hamur olana kadar un konarak yogurulur.

Homojen bir hamur olunca, karistirma kabinin tzeri streg filmle kaplanarak sicak bir yerde yarim saat kadar
mayalanmaya birakilir.

Sire sonunda hamurdan limon biyUkliginde bezeler yapilir.

Her beze tatl tabagi blyUkliginde acilir, bez arasina yanyana dizilir, 20 dakika kadar de bu sekilde bekletilir.
Bir tava iyice isitilir, bazlamalar sik sik gevirilerek arkal 6nlU pigirilir.
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