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BAZLAMA EKMEGI

THY Skylife

5 su bardagi un

1 paket maya

3 cay kasigi tuz

1 su bardagi yogdurt

1 su bardagi su

1 adet blyUk boy yumurta
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

Bes su bardadi unu yogurma kabina alin. Yumurta, yogurt, sivi yag, maya, su ve tuzu ekleyerek yogurun. Nemli
bir bez drterek bir saat kadar dinlendirin. Mayalanan hamuru alti ya da sekiz esit pargaya ayirip elinizde
yuvarlayin. Unladiginiz tezgahta pasta tabagi buyUkliginde agin. Agtiginiz bazlamalar giizelce unlayip
mayalanmasi i¢in kenarda 15 dakika dinlendirin. Blyuk bir tavayl ocaga koyup isitin. Bazlamalari arkal 6nlu
pisirip dinlendirdikten sonra servis edin.
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