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BAZLAMA BOREGI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1,5 Tath Kasidi kuru maya

4 Su Bardagi un

1 Avug maydanoz

2 Kase peynir

1,5 Su Bardagi ilik su

1,5 Tath Kagigi tuz

Once bazlama hamuru yapilir. Un, su, tuz ile yumusak kivamda hamur yapilir. Su hamura azar azar ilave
edilmelidir. Yogurulan hamur Gzeri 6rtulerek dinlendirilir. i¢ malzemesi hazirlanir. Peynir, maydonoz ve sana
margarin konularak karistirilir. Mayalanan hamur iki bezeye ayrilir. Her bir beze unlanarak bazlama kalinhiginda
agilir. Orta kisma i¢ konur. Hamurun kenarlari orta yerde toplanarak kapatilir ve ters gevrilerek tizerinden
merdaneyle dizlenir. Harli ateste tavada tersyiiz edilerek pisirilir. Istenirse Uzeri tekrar margarinle yaglanabilir.
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