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BAZLAMA ARASI HINDI KOKOREC

5 bardak un

1 paket yas maya

1 cay bardagi yodurt suyu
1 yemek kasigi tuz

1,5 bardak su

5 adet yesil biber

2 adet domates

1 tutam kekik

1 tutam karabiber

1 kahve fincani sivi yag

2 yemek kasidi margarin
1 tabak haglanmig hindi et
1 tutam maydanoz

1 adet haglanmig patates

Un, maya, yodurt suyu ve su yogrulur, hamur yapilir ve dinlendirilir.

Tavaya sivi yag, dogranmig biberler, maydanozlar ve domatesler eklenerek kavrulur.

Hindi eti didiklenerek tavaya ilave edilir. Uzerine tuz, kekik ve karabiber eklenir ocagin alti kapatilir.

Soguyan harca kiip kiip dogranmis haglanmis patatesler eklenir ve karistirilir.

Hamurdan blyuk pargalar kopartilarak tabak blyUklGginde kalin bir hamur olacak sekilde agilir ve tavada 6ni
ve arkasi kizartilr.

Kizaran her bir bazlama yanlamasina kesilerek arasina margarin surtlir ve hindi harci yerlegtirilir.
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