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BAZAR EL SARK HALEP

Sdylesimizin gerceklesmesinde bize yardimci olan Halep'li Tirkmen Abdulkadir Haddevi'ye tesekkdrler

https://bazaralcharg.com/

BA Adiniz nedir?

MS Mustafa Sultan, buranin sefiyim.

BA Kag senedir burada ¢alisiyorsunuz?

MS 6 yildir buranin sefiyim.

BA Buranin tarihgesinden sdz eder misiniz?

MS Burasi 9 yildir lokanta, ama tarihi eski, Osmanli devleti zamaninda burasi silah deposuymus, restore
edildikten sonra lokanta yapildi, burasi lokanta olarak sevildi.

BA Lokantanin adi?

MS Lokantanin adi "Bazar el sark"

BA Dogu pazari demek herhalde

MS Evet dyle oluyor "Bazer el sark" Halep'te belirli bir lokanta, buraya hep turistler gelirler, begenirler,
yemeklerimiz de yoresel ve glizeldir. Halep'in bitiin meshur yemeklerini burada bulabilirsiniz. Mesela "macuki”
dedigimiz ydresel bir yemegimiz var.

BA Bu macuki nasil hazirlaniyor?

MS Kiymanin icine mantar, kirmizi biber, Antep biberi konup yogrulur, bir tir kéfte oluyor.

BA Bu yemek Halep'e 6zgl mi yoksa Suriye'ye 6zgi mu?

MS Buatlin Suriye'de bulunabilir ama Halep'te meshurdur, buranin yemegidir.

BA Siz ascl olmaya nasil karar verdiniz ve ne zaman bagladiniz?

MS Ascillik bizim dededen kalma meslegdimiz, ¢gocukluktan beri asclyiz, biz en fazla etgiyiz. Buradan dnce bagka
yerlerimiz vardi orada ascilik yapardim. Tarkiye'de dededen kalma akrabalarimiz var.

BA isinizi seviyor musunuz?
MS Hem de ¢ok seviyorum.
BA Yemek yaparken nelere dikkat edersiniz? Malzeme seciminde, alet segiminde nelere dikkat edersiniz?

MS En dikkat ettigim sey, mesela eti kestim gider elimi yikarim, bunun baharatini koyarim elimi tekrar yikarim ki
baharat karismasin. Etleri ayiklarken ¢ok dikkat ederim damar, sinir birakmam.

BA Yemeklerde daha ¢ok hangi eti kullaniyorlar, koyun dana?
MS Koyun eti olmazsa olmaz, bagka et kullanmam. Sadece kéftenin igine ¢ok az dana eti katariz.
BA icli parmak kofteniz ¢ok lezzetliydi.

MS Koftenin disindaki kaplamasi bulgurla beraber dana etinin yogrulmasiyla yapiliyor, i¢cinde ise koyun eti
kullaniliyor.

BA Koyun etinin erkegini mi tercih ediyorsunuz?
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MS Erkegi tercih ediyoruz daha lezzetli oluyor. Digaridan gelen misafirlerimiz her tarafa bakarlar, mutfagimiza
bakarlar, her tarafin ¢cok temiz olmasi gerekiyor.

BA Buraya en ¢ok kimler geliyor?

MS Turkiye'den de geliyorlar, diinyanin her tarafindan da geliyorlar. Kebabimiza geliyorlar, en gok kebabimizi
istiyorlar, kebabimiz gizel olur. Turkler kebabin degerini ve ne oldugunu iyi bilir, Halep'e gelen Turkler
muhakkak bize de ugrarlar.

BA Peki siz Tlrk yemekleri yapmay! biliyor musunuz?

MS Antep lahmacunu bilirim. Bir ara Antakya'da lahmacunculuk da yapmigtim.

BA Siz en ¢ok hangi yemegi seviyorsunuz?

MS Turk yemekleri ile Halep yemekleri arasinda gok fazla bir fark yok.

BA Sizin yemeklerinizin biraz baharati fazla.

MS Bu tarafta baharati biraz fazla koyuyoruz, ama Tirkiye sinirina yaklastikga baharat azaliyor. Bu yemeklerin
baharati size fazla mi geldi?

BA Evet biraz fazla geldi, gorba bile bir hayli baharatliyd.
MS Peki macuki'yi nasil buldunuz?

BA Muhtesem.

MS Peki Kiraz Kebabimi nasil buldunuz?

BA Evet gergekten ¢ok giizeldi. O zaten bildigimiz bir kebap, Turkiye'de pek yapiimasa da o bir Osmanli
kebabi, yani ¢cok eski bir kebap.

MS Eskiden dedemin diikkaninda kiraz kebabi bizim ana kebabimizdi.

BA Biz Tirkgede ona "vigne kebabi" diyoruz. Sizin "eksi kiraz" dediginizin adi bizde "vigne" dir.
MS Bizde visne kelimesi de vardir ama nedense bu kebaba kiraz kebabi deniyor.

BA Evlisiniz? Evde yemegi kim yapiyor, hanim mi? Siz mi?

MS Ben yardim ederim ama hanim da ustadir iyi yemekler yapar. Ben yaptigi yemekleri tadarim, bunun tuzu
eksik ya da fazla pismis gibi elestirilerde bulunurum, ama hanimim usta ascidir.

BA Esinizin yaptigi en ¢ok hangi yemegi seviyorsunuz?

MS Mahsiyi (dolma) ¢ok severim, 6zellikle patlican dolmasini. Halep'te patlican dolmasi meghurdur.

BA Patlican dolmasina leblebi ve ceviz koyuyorlar mi?

MS Mahsiye onlar konmaz ama "sihil mahsgiye" (dolmalarin sahi) konur. istek olursa sihil mahsi de yapiyoruz.
BA Burada pisen yemekleri isim olarak siralayabilir misiniz?

MS Kebap, kugbasi, kibbe, mahsi, sis kebap, hashagli kofte, kirmizi biber, sarimsak kebabi, macua, marie
BA Bu marie nasil oluyor?

MS ekmegin igine et calinir onun izerine peynir, onun (zerine toska, daha sonra ateste kizartilir.

BA Ekmek olarak verilen lavas da buna benziyordu, Gzerinde aci biber salgasi siriimistd.

MS Evet ekmegin (lavas) Uzerine incecik aci biber salgasi siireriz, unun izerine kiyilmis maydanoz serperiz, bu
sekilde hafif kizdirip sicak servis yapariz. Bunun ismi "antaki" dir.

BA Bu antaki'de yag var mi?

MS Yag yok, aci salga, sogan, sarimsak, maydanozdan olusuyor, bunu kebaplarin yaninda ekmek olarak
veriyoruz.

BA Burada en ¢ok sevilen, tercih edilen yemeginiz hangisi?

MS Kiraz kebabimiz en ¢ok sevilen kebabimizdir, Libnan'dan bunu yemeye cok gelirler.



BA Tatl yapmay! biliyor musunuz?

MS Tatli bilmem, sadece kebap gesitlerini yapabilirim. Buradaki dijer arkadasimiz da yemekleri yapar.
BA isim olarak meghur tatlilarinizi sayar misiniz? Harise...

MS Harise, siitlag, haaltipcime,

BA O nasill bir sey?

MS ici peynirli, disi kadayif.

BA Kadayif dolmasi?

MS Evet kadayif dolmasi, kesilerek parga parga servis edilir.

BA Baklava var mi?

MS Baklava var, kiinefe var.

BA Mesleginizde gelecege yonelik olarak neler distiniyorsunuz?
MS Bu diizende ¢aligayim baska bir sey istedigim yok.

BA Kag yasindasiniz?

MS Tam 50 yasindayim.

BA Allah uzun édmdarler versin, bize vakit ayirdiginiz igin gok tesekkir ederim.

MS Sukran, siikran.
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