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BAYRAMLIK SARMALAR

1,5 cay barda@i kirik piring

Yarim demet dereotu

Yarim demet maydanoz

1 cay bardagi zeytinyad

3 sogan

3 kesme seker

1 corba kasigi kus Gzima

1 tutam targin, tuz, karabiber, pul biber
200 gram salamura asma yapragi
2 domates rendesi

1 limon

Pirincin Gzerine zeytinyadinda kavrulmus sogani, kiyilmis yesilligi, rendelenmis domatesi, sekeri ekleyerek
harmanlayin. Gok az sicak su, baharat, zeytinyag|, kus Gzimu ilave edin. Asma yapraklarini sicak suda 5 dakika
haglayip soguk sudan gegirin. Ig malzemeyi yapraklara sarip tencereye yerlestirin. Tiim malzeme bitince su
koyup kapag! kapali olarak 35-40 dakika kadar pisirin. Uzerine limon suyu ve bir miktar zeytinyadi gezdirin.
Bayram sofralarinizda misafirlerinize sunun.
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