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BAYRAMLIK BONBONLAR

50 Gr Sana EkmekUstu Kase

1 tath kasidi zencefil veya targin
250 gr ceviz

1 adet limon kabugu rendesi

1 Paket sade petibdr biskivisi

1 adet yumurta aki

1 Su Bardag@i pudra sekeri

Cevizleri robottan gegiriyoruz fakat cok toz haline getirilmemeli, dise gelecek sekilde kigdlttlmeli. Ayni sekilde
biskivi de toz haline getiriimeden, kalan malzemelerle birlikte elle karistirilir. Az civik sekildeki hamurumuzdan
kicUk toplar yapiyoruz ve stslemek igin ayirdigimiz pudra sekerine buluyoruz. Bu malzemeden 15-20 tane
¢ikmaktadir. Ben bonbonlari, benmari usull erittigim kuvertir ¢ikolataya buladim ve buzdolabinda donmalarini
bekledim. Hatta altlarina ki¢ik muffin kagitlardan koyup tabaga yerlestirdim, ¢ok sirin oldular.

Not: Bu hazirlanan bonbonlar 2 veya 3 giinden fazla beklememeli, sebebi de yumurta akina bulanmig olmalari.
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