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BAYRAM YAHNISI

Malzemeler:

350 gram kemikliyadsiz kugbasi koyun eti,
3 adet orta blyuklikte patates,

1 yemek kasigi domates salgasi,
2 yemek kasigi tereyagi,

250 gram arpacik sogan,

yarim demet dereotu,

5 dis sarimsak,

yeterince tuz,

pul biber,

karabiber.

Hazirlanisi:

Tereyagini erittigimiz tencerede, etleri suyunu birakip ¢cekene kadar kavuralim. Soyulmus arpacik soganlari,
sarimsak katip arada bir karistirarak, soganlar seffaflasana kadar kavuralim. Salg¢ayi da ilave edip 1-2 dakika
kadar daha kavuralim. Etlerin Gzerini 2 parmak asacak kadar sicak suyu, tuzu ve baharatlarn koyup hafif ateste,
etler yumugayana kadar pigirelim. Sonra elma dilimleri gibi dogranmis patatesleri ekleyip, agir ategte, etler ve
patatesler yumusayana kadar pisirmeye devam edelim. Uzerine kiyilmis dereotu serperek servis yapalim.
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