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BAYRAM YAHNISI

Malzeme

1 kg. iri kugbasi koyun eti,

20 adet arpacik sogani veya 2 bas iri sogan,
3 ¢orba kagsiJi Bizim Margarin,

1 cay kasigi kirmizi pul biber,

1 demet dereotu.

Hazirlanisi

Kalin tabanli bir tencereye ¢ ¢orba kasigi margarinle beraber iri kugbagi etleri koyun. Et suyunu saliverip, tekrar
¢ekinceye kadar arada bir karigtirmak suretiyle ortadan daha az hararette pismeye birakin.

Et, suyunu cekince ayiklanmig 20 adet arpacik sogani veya c¢entilmis iki bas sogani ekleyerek soganlar
pembelesinceye kadar ¢evirin. Pul biberi ve bir bardak sicak suyu ilave ederek, etler yumusacik oluncaya kadar
pisirin.

Arada yarim bardak su ve atesten indirmenize 10 dakika kala da tuzunu ilave edip, atesten alin.

Servis yaparken Uzerine ince Kiyilmig dereotu serpebilirsiniz.

Etin yaninda kizarmis patates veya haslanmig patates verebilirsiniz.
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