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BAYRAM TATLISI

3 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi siviyag

1 su bardag iri kiyilmig ceviz
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1,5 su bardagi irmik

1,5 su bardagi un

1 ¢corba kasigi targin

1 gorba kagigi hindistancevizi
Serbeti Icin;

4 su bardag seker

4 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Yumurtayla sekr iyice ¢irpildiktan sonra diger malzemeler de ilave edilerek karigtirilir. Orta boy firin tepsisine
doékalar. 180 derece isitilmig firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirilir. Serbet kaynatilarak , kek soguyunca Uzerine
doékalar. Serbetini gekince dilimlenerek servis yapilir.
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