Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BAYRAM TATLISI

Fevziye Surmeli

6 yumurta

2 corba kagig! toz seker
3 yemek kagig margarin
2 ¢orba kagigi un

50 gr file badem

100 gr ¢ekilmis badem
Surubun malzemesi:

1 kg toz seker

3 bardak su

Yumurta sarilarini aklarindan ayirarak bir tencereye alin ve sekeri de ilave edin. Kisik ateste ¢irparak kabartin.
Atesten alarak ¢ekilmis badem, un ve eritilmis 1,5 kasik margarini ekleyin. Yumurta aklarini ayri bir kapta kar
beyazi gibi haline getirin. Karigima ekleyin. Yaglanmig tepsiye d6kerek dlzlestirin. Uzerine file bademi
serpistirin. 20 dakika ile yarim saat arasinda pisirin. Uzerine soguk surup dokiip. Servis edin.

Surubu: Seker ve suyu bir tencereye koyarak kaynatin. Képigina alin, limon suyunu ekleyin. Kaynatip atesten
alin. Sogutun.
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