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BAYRAM TATLISI

30 adet baklava yufkasi
200 gram kadayif

200 gram ceviz

100 gram tereyagi
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

Kaymak ya da dondurma

Baklava yufkasindan 5 adet akip kenarina bir avug kadar kadayif ve ceviz yerlestirin. Tepsiye diiz olarak dizin.
Tdm malzemeyi tepsi doluncaya kadar hazirlayip gizelce tepsiye dizin. Uzerine erimis tereyagini gezdirip 200
derecedeki firnda 40 dakika kadar pigirin. Bu arada serbetini hazirlamak igin gerekli malzemeleri kaynatin.
Firindan ¢ikan bu kolay baklavanin tizerine 1lik serbeti dokin. Sicak firnda 5 dakika daha tutun ve bayramda
misafirlerinize kaymakla ya da dondurmayla ikram edin.
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