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BAYRAM SEMIRSEGI (SEMISEK) (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER

1 kg. baklavalik yutka

4 orta boy sogan
Karabiber

Tuz

600 gr. kusbas! koyun eti
400 gr. tereyad

YAPILISI

Et glizelce yikandiktan sonra, 2 kasik tereyagi eklenerek kisik ateste suyu gekinceye kadar kavruluro Sogdanlar
ince dogranarak yagda sarartilir. Kavrulmus etler havanda tel tel oluncaya kadar dévdlir. Ete sodan, karabiber
ve tuz ilave edilerek karigtirilir. Daha sonra bir yufka alinarak tezgah Ustiine agilir. Eritiimig yag Gzerine gezdirilir.
Ust ve alt kenarlari ortada agdiz agizagelecek sekilde katlanir. Ust parca ortadan digerinin Usttine tekrar
katlanarak doért veya bes kareye bolinir. Her karenin ortasina hazirlanan et harcindan konarak G¢gen seklinde
kapatilir. Yaglanmis tepsiye dizilip Gstleri yaglanir. Orta sicakliktaki firinda pembelesinceye kadar pigirilir.
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