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BAYRAM SEKERI KREP

3 adet yumurta

2 su bardagi sit

2 yemek kagsidi kakao

1 yemek kasigi seker

1 paket kabartma tozu

1 tutam tuz

3 yemek kagig margarin
1 su bardagi kuru kayisi
400 gr. sizme peynir

2 yemek kagsigl seker
100 gr. kuru Gzim

2 su bardagi un

1 yemek kasigi damla gikolata

Seker, tuz, eritilmis yagi, sit ve yumurtayi karistirin. Kabartma tozu ile karigtirilmis unun yarisini ekleyip iyice
karigtirin. Elenmig kakao tozu ekleyin karigtirin. Kalan unu ekleyin ve tekrar karistirin. Sivi hamur olacak. Krep
hamurunu kizgin tavada 1 er kepge dodkerek kreplerin hepsini pigirin.Kuru Uzimi yikayip 20 dakika suda
bekletin. Suyunu bosaltin, krem peynir, seker ve damla gikolata ile karistirin. Kreplerin kenarina siizme peynirli
harci birakip rulo sarin. kenarlar yumusatilmig kuru kayisi seritleri ile sararak bayram sekeri gérintisi verin,
soguk servis edin.
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