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BAYRAM PILAVI

Tencereye 8 ¢orba kagsiJi zeytinyadi ve 1 ¢orba kagiJi tereyadi ekleyin.

Isininca ince ince dogradiginiz 1 adet sogani tencereye ekleyip kavurun.

Soganlar kavrulduktan sonra iyice yikadiginiz 1 su bardag pirinci tencereye ekleyip kavurmaya devam edin.
Piringler iyice kavrulduktan sonra ince uzun dogradiginiz 5 adet kuru kayisiyi, kaynar suda bekletip suyunu
slizdigliniiz 2 gorba kasigi kus Gzimiind, tuzu, havanda dévdiiglniz 5 karanfili, 1[Zer cay kasigi yenibahari ve
tarcini ekleyip kavurmaya devam edin.

Arcelik kettle[?ldan 1,5 bardak sicak su ekleyin ve tencerenin kapagini kapatip kisik ateste pismeye birakin.
Havanda iri parga halinde dévilmis 2 avug findigi ufak bir tavada yarim gorba kasigi tereyagi ile kavurun.
Pilaviniz pisip glizelce demlendikten sonra son dakika gizelligi olarak findiklari ekleyin. Mis gibi baharatli
pilaviniz hazir.

Bayram'a Ozel Lezzetler

BAYRAM
PILAVL

o arreli

© lezzetler.com tarif no:122835 « adi:Bayram Pilavi « génderen:derin mavi « indirme tarihi:02.04.2025 - 11:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bayram-pilavi-vt90289
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/bayram-pilavi-122835.jpg
http://www.tcpdf.org

