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BAYRAM PATLICAN MUSAKKASI

https://migros.com.tr

3 adet patlican

200 gr. kiyma

1 adet sogan

4 adet sivri biber

2 aet domates

1 ¢orba kasigi salca
Biraz siviyag

Tuz

. Patlicanlar pijamali soyup halka halka dograyalim.

. Aci suyunun gitmesi i¢in yarim saat tuzlu suda bekletelim.

. Surrenin sonunda suyunu stizlip yikayip bir firn kabinin dibine dizelim.
. Uzerine 2,3 ¢orba kasi§i yag gezdirip tuz serpip 1sitilmis orta isili firinda pismeye birakalim.
. Patlican firinda pigerken tst malzemesini hazirlayalim.

. Kiymayi tavaya koyup biraz yag ilavesiyle yari kivamda kavuralim.

. Igine dogranmig sogani ekleyip tam kavuralim.

. Biberi ve domatesi yemeklik dograyip kavrulan kiymaya ekleyelim.

. Salgayi,tuzu ve 1 ¢ay bardag@i suyu koyup kaynatalim.

10. Pigen patlicani firndan ¢ikarip Gzerine harci yayalim.

11. Tekrar firina verip Uzeri biraz kizarana kadar pisirelim.
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