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BAYRAM ORDOVRU

Kullanilacak malzeme (6 kisi icin):
400 gram patates,

2 kutu ton balidi konservesi,

50 gram salamuraya yatiriimig yesil, zeytin,
4 yumurta,

3 domates,

1 demet maydanoz,

1 dis sarimsak,

1 kasik kapari,

1 kornison,

6 corba kasigi zeytinyad,

yeteri kadar tuz.

Yapimi: Patatesleri iyice yikadiktan sonra tuzlu kaynar suya atip dagilmayacak kadar haglamali. Kabuklarini
soyduktan sonra bir kenarda sogumaya birakmali. Maydanozu temizledikten ve bol suda yikadiktan sonra
kiyarcasina ince dogramali (sadece bir - iki sap maydanozu bir kenara ayirmay! unutmamali). Kornisonlari ince
dilimlere dogramali. Cekirdekleri ¢cikariimis zeytinleri yuvarlak dilimlere dogramali. Domatesleri dilimle-meli. Kati
olarak haslanmis yumurtalar ikiye ve dérde bélmeli. Ton baligini mimkin oldugu kadar diizgin dilimlere
dogramal.

Bir kenarda sogumaya birakilmig patatesleri dilimlere dogradiktan sonra bunlari servis tabagdina dizenli bir
bicimde yaymali. Bunlarin tstlne ton dilimlerini oturtmall.

Kalan patatesleri ve ton baliklarini pire gibi ezmeli, yayvan bir kAseye koymali. Buna alti kasik zeytinyagiyle
kiyllmig maydanozu katmali. Sarmisagi da tuzla havanda ddvdikten sonra bu karisima katmali ve tahta kasikla
dbverek salgay! birbirine iyice yedirmeli. Orddvr tabaginin kenarina ve tam ortasina birer dizi halinde yumurta ve
domates dilimlerini dizdikten sonra ton baliklarinin Gzerlerine birer zeytin dilimi yerlestirmeli. Bunlarin yanlarina
ve domates dilimlerinin Gzerlerine de birer dilim kornison oturttuktan sonra ¢irpilmis salgay! birka¢ defa daha
karistirmali ve orddvrin Ustline gezdirerek dékmeli. Bir kenara ayrilmis maydanoz yapraklariyle bu orddvri
sUsledikten sonra tabadi sofraya g6tirip servis yapmali.
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