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BAYRAM NESESI

Elif Korkmazel

2 yumurta

1,5 cay bardag seker

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi sit

1,5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
7 adet kura kayisi

1 cay bardagi kuru Gzim
5 adet kuru erik

1 cay bardagdi ceviz

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Derin bir kabin igine yumurtalari kirip iyice ¢irpin. Yumurtanin Gzerine sekeri ekleyin ve beraber 3 dakika ¢irpin.
Sivi yag, sutll Gzerine ilave edip karistinin. Yavas yavas unu, kabartma tozunu ve vanilyayi da ekleyin. Boza
kivamindan biraz sulu bir karisim olacaktir. Kuru kayisi, erik ve tizimu ¢ok ince bir sekilde kiyin, Gzerine kiyllmig
cevizi ekleyin. Yaglanmis unlanmis kiigclk kek kaliplarina paylastirin. 170 derecedeki firinda 20 dakika pisirip
firndan alin. Soguyunca kaplarindan ¢ikartip Gzerine pudra sekeri serpip servis yapin.
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