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BAYRAM KURABIYESI

1 yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

1 cay bardagi tahin

1 cay bardagdi sivi yag

2 cay bardag seker

2 cay bardag kiyilmig findik
1 paket kabartma tozu
Aldig1 kadar un

Yumurta sarisi, yogurt, tahin, sivi yag ve sekeri yogurun. Kabartma tozunu biraz unla karistirip ekleyin.
Yumusak, ele yapigmayan bir hamur oluncaya dek un ekleyerek yogurun. Hamuru unlanmig tezgéhta agip
bardak agziyla kesin ya da top top minik kurabiyeler yapin. Once yumurta akina ardindan findiga batirip tepsiye
dizin. 180 derecedeki firinda 25 dakika pismeye birakin. Gikarip ilik ya da soduk olarak misafirlerinize ikram
edin.
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