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BAYRAM KURABIYESI

1 margarin

2 su bardagi pudra sekeri

4 yumurta

1 paket bitter ¢ikolata

2 corba kagsiJ! yesil fistik

4 su bardagi un

Biraz kayisi marmeladi (yapistirmak igin)

ilk olarak énceden yumusatiimis 1 paket margarin mikserle kdpirecek kivama gelene kadar ¢irpilir. Daha sonra
margarine 2 su bardagi pudrasekeri ilave edilir. Bu karigima 4 yumurta ¢irpmaya devam edilerek teker teker
ilave edilir.alabildigi kadar un katilarak yogrulur. Elde edilen hamur santi torbasiyla istenilen sekilde sikilarak
yaglanmig tepside firina verilir. Bu arada 1 paket bitter ¢ikolata tzeri icin eritilir. Firindan ¢ikan kurabiyeler ilk
sicakhdi ¢cikinca aralarina marmelat sdrdlerek yapistirilir. Kurabiyeler servis tabagdina alinir. Uzerine erimis
cikolata gezdirilir,toz fistikla stslenerek servis yapllir.
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