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BAYRAM KURABIYESI

125 gr. tereyagdi

1 yumurta

Yarim su bardag pudra sekeri

1 yemek kasigdi nisasta

1 cay kasidi vanilya ya da targin

Alabildigi kadar un ( yaklasik 200 gr.)

Seker hamuru, merdane, harf baskilari, kaliplar

Once yumurta ve pudra sekeri bir kabin iginde ¢irpilir. Sonrasinda diger malzemeler ilave edilip yogurulur.
Kabarmasin diye kabartma tozu kullanilmiyor. Hamurumuz iyice homojen olunca yagl kagit arasinda 1 cm.
kalinhginda merdane ile agilir. 175 derecede 10-15 dakika kontrol edilerek pisirilir. Firindan ¢ikinca bir ka¢ saat
islem yaparken kirlmamalari igin bekletilir. Sonra diledigimiz renkteki seker hamurlariyla sisliyoruz.
Yapistirmak iginse su kullaniyoruz.

Sayet kurabiyeleri cubuklarla saksi icinde sunmak istersek, pisirmeden énce saplarini takip pigiriyoruz. Seker
hamurlariyla susleyip, en son ince ambalajlara koyup kurdele ile bagliyoruz.
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