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BAYRAM KURABIYESI (IRAK)

Siginmacilar ve Gé¢menlerle Dayanigsma Dernegi

2kgun

2 bardak margarin ile tereyagi
1 yemek kasigi maya
1.5 su bardagi seker
1.5 su bardagi sit

1 cay kasigi tuz
Kakule

Yumurta

Ic malzeme:
Hindistancevizi
Ceviz

Lokum

Hurma

10 dakika boyunca hamuru yogururum. Uzerine margarin ile tereyagini ilave ederim.

Sonra bir bardak stte 1 kasik seker ve 1 kasik maya, belli sayida da kakuleyi koyarak 5 dakika bardakta
bekletirim.

Hamurun igini dért sekilde doldururum:

Ik olarak hindistancevizi, 1 kagik seker, 2 yemek kasigi sutu karigtirir ve eklerim.

Ikinci olarak ceviz, 1 yemek kagigi seker, 1 yemek kasigi sttt karigtirir ve eklerim.

Uclinci olarak hurmayi ¢gekirdeklerinden ayirir, sivi yagda hafif ateste yumusattiktan sonra kullanirm.
Dordiincii olarak da lokumla doldurabilirim. Sonra gekil vererek bir tepsiye dizerim.

Uzerine yumurta sirtip, firina koyarim.

Pistiginde firndan cikarip seker, su ve yag karigimini Gzerine surerim.
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