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BAYRAM KONBE

Kullanilacak Malzemeler

1 su bardag st

2 su bardagi un (250 gr)

10 corba kasigr margarin (tereyag) (150 gr)
1 su bardagi tozseker

1 paket targin

1 paket vanilya

1 su bardagi susam

1 paket kabartma tozu

Hazirlanma Sekli

Yagi eritip icine seker, sit, vanilya, targin hepsini karistirin. Unla da kabartma tozunu karigtirin. Ortasini agin.
Yagl karigimi ortasina koyun 1 su bardagi su ekleyin kulak memesi yumusakliginda hamur yapin. Limon
blyUkliginde parcalar alip bir ylizini susama batirarak yassiltin. Kenarlarini bigakla agagil yukari
keserek(gentik)yapin ya da kalipla kesin.Yaglanmis firin tepsisine dizin Onceden isitilmig 180 ¢ firinda 30-35
dakika pisirin. (Yoérede ekmek firinlarinda pisirilir.)

NOT: Bayramda misafir gelenlere ikram icin yérede her evde bu él¢ilerde yapilir. 5 kg un, 2,5 kg margarin
(veya tereyag) 1,5 kg seker, 1 kg sut, 100-150 gr susam, 4 paket targin, 4 paket vanilya, 4 paket kabartma
tozu, 2 su bardagi su kullanilarak yapilir.
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