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BAYRAM KEKI

180 gr. katiyag

3/4 su bardagi tozseker

3 yumurta

3 ¢corba kagiJi st

3/4 su bardagi un

1 su bardagi kek unu

yarim su bardagi kiyilmis ceviz
yarim su bardag visne receli taneleri

Once firni 180 dereceye Isitin, bir kapta yagi tahta kagikla krema haline getirene kadar ¢irpin, igine yavas yavas
seker katin, sonra yumurtayi, unu, kek unu, cevizleri ve vigneleri ilave edin, hamur plrizsiz ama damlayabilen
bir kivama gelene kadar st katin. Karisimi kek kalibina dékip pisrin. Servis etmeden tamamen sogumus
olmalidir, Gizerine krema stirerek servis edin.
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