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BAYRAM KAVURMA

800 gr koyun budu yada kolu (yaglar temizlenip kemikleri ¢ikarilarak kugbagsi dogranmis)
30 gr (2 gorba kasigi) tereyadi

1 blyUk bas sogan (kabugu soyulup butin birakilmig)

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 cay kasigi kekik

Orta boy bir tencerede yagi orta ateste eritiniz. Yag kizinca sogani bitiin olarak ekleyip, 1-2 dakika sote ettikten
sonra kugbasi etleri katiniz. Tencerenin agzini kapatip etleri 8-10 dakika, etler sularini birakana kadar, arasira
karistirarak kavurunuz.

Atesin altini kisip, ara sira karigtirmaya devam ederek 1 saat pisiriniz. Tencereden sodani ¢ikarip atiniz. Tuz,
biber ve kekidi ekleyerek 15-20 dakika daha kavurup, tencereyi atesten aliniz. Etleri bir servis tabagina aktarip
servis ediniz.
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