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KURBAN KAVURMASI

1 kilo dana eti (but etinden)
1 adet orta boy sogan
Yarim limon

Su (4-5 su bardagi kadar)

Kusbag! dogradiginiz etleri tencereye alin. Uzerine 1 kiigiik boy sogan ve kabudunu soyup cekirdeklerini
¢ikardiginiz limonu ilave edin. Etlerin Uzerini 2 parmak gecginceye kadar su ekleyin. Tencereyi ocaga alin ve su
kaynayincaya kadar harli ateste, su kaynadiktan sonra etler suyunu gekmeye baslayincaya kadar kisik ateste
pisirin. Suyunu geken etler fazla yag birakmadiysa 2-3 yemek kagigi kadar sivi yag ve tuz ilave edin ve ardindan
harli ateste etleri kavurmaya baglayin. Uzeri kahverengi bir gérinim alincaya ve tamamen suyunu g¢ekinceye
kadar kavurup ocagi kapatin. Tencerenin kapagini kapatip 10 dakika kadar dinlendirdikten sonra sicak servis

yapin.
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