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BAYRAM K&HKESI (KILIS)

Dilber Ispir

1 kg un

Yarim kg irmik

1 su bardagi sirin (pekmez)
1 su bardagi seker

2 su bardagi sut

Yarim kg zeytinyagi

Kincu

Mayana

Gorekotu

Butlin malzemeler kulak memesi yumusakliginda yogrulur.

Kuguk parcalar koparilip yuvarlanir.

Odun atesindeki sacda biraz pisirilir.

Bir ocagin etrafina egik olarak yerlestirilen kiremitlere dizilerek pisgirilir.

Not: Polatbey kéyiiniin Orug Bayrami ikrami olan kdhke simdilerde, sacda pisirildikten sonra dogruca tandira
serilip tamamen burada pigiriliyor. Elbeyli ilgesinde ise yine Ramazan Bayramlarinda, oklava ile yuvarlanarak
ortasi delik halde hazirlaniyor. lIkin sacda yuzleniyor, sonra ekmek ocaginin arkasina dizilen siyah taglarin
Uzerine bir sis yardimi ile yerlestirilerek biraz pisiriliyor, ardindan, yine sis takilarak bu kez ocaktaki atesin 6ntine
alinip burada pigiriliyor. Ocaktan alininca kurumasi igin tavanda duvardan duvara gerilmis bir ipe asiliyor. Bu
sekilde iyi kuruyan kahke uzun sire dayanabiliyor, ayrica bdceklerden de korunuyor.
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