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BAYRAM GULU (MILFQY)

Ayse Tuter

500 gr. milféy hamuru

1 su bardag incir ve portakal sekerlemesi
1 kahve fincani kiyiimis badem

1 kahve fincani hindistancevizi

1 yumurta sarisi

SURUBU:

2 su bardagi seker

1 su bardagi su

1 limon suyu

Sekerle suyu 10 dk. ateste kaynatin. Limon suyu koyup 1-2 tagim daha kaynatip ategi séndiriin ve sogutun.
Milfdy hamurunu acin 6 cm. biyUkliginde kareler kesin. Incir ve portakal sekerlemelerini kiigUk kiiglk dograyip
bademle hindistancevizinin yarisini koyup karigtirin. Milféy hamurunu 6 cm. kareler halinde kesip tekrar ortadan
¢apraz boliun. Uggen seklindeki hamurlara i¢ koyup gll sekli verilin. Yumurta sarisi strtip sicak firinda kizarana
kadar pisirin. Soguk serbet dokin, hindistancevizi ile susleyip servis yapin.
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