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BAYRAM GULU

24 adet baklava yufkasi
Yarim paket tereyagi
Ici:

1 kase ceviz

1 adet yumurta aki

1 cay bardad seker
Serbeti:

2,5 su bardagi seker
2,5 su bardagi su
Yarim limon

Serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. ince gekilmis ceviz, seker ve yumurta aki karigtirilir. Yufkanin kenarina
uzunlamasna i¢ konur, rulo yapilir ve kendi etrafinda sarilir. Giller yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine eritilmis
tereyagi gezdirilir. 190 derece firinda kizrana kadar pisirlir. Firilndan ¢ikinca soguk serbet gezdirilir.
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