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BAYRAM GOZLEMESI

8 gr (1/2 tepeleme gorba kasigi) taze maya
3 corba kasiJi + 1 tath kasidi toz seker
1 ¢orba kasigi 1lik su

500 gr elenmis un

1 kahve kagiJi tuz

6 yumurta sarisi (iyice cirpiimig)

100 gr (1/2 su barda@i) aci krema

1 tath kasidi portakal kabugu rendesi

1 tath kasidi tereyad

1 su barda@i kayisi receli

1/2 su bardagi pudra sekeri

2 su bardagi rafine yag (kizartmak igin)

Mayayi 1 tatl kasidi seker ile birlikte kl¢Uk bir kAseye koyup, ¢atalla eziniz. Bir gorba kasigi ilik su ekleyip, iyice
karistirarak krema haline getiriniz. Kaseyi sicak bir yerde 15-20 dakika, mayali karisim iyice kabarana kadar
bekletiniz.

Unu, 3 gorba kasidi toz sekeri vs tuzu, dnceden isitilmig bliylk boy bir kseye eleyiniz. Ortasini havuz gibi
acarak, un karigiminin igine kabaran mayali karigimi, yumurta sarilarini, stitl ve portakal kabugu rendesini
ekleyip ellerinizle yada spatula ile karistiriniz; sonra iyice yogurup sikica bir hamur yapiniz. Blyuk bir k&seyi
yaglayiniz. Hamuru top yapip igine koyunuz. Nemli bir bezle Ustin0 6rtlip sicak bir yerde 1+1/2 saat, hamur
iyice kabarana kadar bekletiniz.

Hamurun Gstind bastinp, hafif unlanmig tahtanin Gstiine koyunuz. Merdane ile 1/2 cm kalinlikta daire bigiminde
aciniz. Hafif unlanmig biskivi kalibiyla 6 sm ¢apinda 40 yuvarlak hamur kesiniz.

Kalan hamuru yeniden yogurup ayni bicimde actiktan sonra, yuvarlaklar kesmeye devam ediniz.

20 yuvarlagin ortasina regel surlp, éteki 20 yuvarlagi Ustlerine kapayarak etraflarini bastiriniz. Kenarlarini daha
kicUk kalip ile kesip duzeltiniz. Sonra gézlemeleri yagh k&gida dizip, Ustlerine hafifce un serperek sicak bir
yerde 30 dakika, kabarana kadar bekletiniz.

Rafine yagi tavaya koyup kizdiriniz. 2-3 gézlemeyi yaga atarak tavayi sallamadan, gézlemeler kabarip alt ve
ustleri hafifce kahverengi olana kadar 1 dakika kizartiniz.

Hepsini kizarttiktan (gerekirse kizartirken yag ekleyiniz) sonra, kadit pegete Usttine alip yagini stizduriniz.
Gdzlemelerin Ustlne pudra sekeri serpip, sicak servis ediniz.
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