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BAYRAM EZMESI (GIRIT)

Tilar Ekin Kum

1 adet kurban basi (Kelle, dil ve beyin dahil tamamen kullaniliyor.)
2 adet paca

Tane karabiber

Antepfistigi

Kurban kellesi, tizerindeki killardan arindirilabilmesi icin dncelikle ocakta titsilenir, sonrasinda bitln olarak
haslanir.

Kelle haglanirken yanina paga da ilave edilir, onlarin da haglanmasi saglanir.

Pisince kellenin kemikleri ayrilir ve beyin, dil ve Gzerindeki etler ¢ikartilir.

Dil bdtlin olarak alinip Gzerindeki zar soyulur ve kenara konur.

Kelle Gizerindeki parga etler ve beyin didik didik parcalanarak bir kaba konur.

Uzerine, yine ince dogranmis paga etleri de ilave edilir ve macun gibi olana kadar blenderda cekilir.

Karigim bir yagh k&git Gizerine kalinca yayilir.

Uzerine tane karabiber ve antepfistigi serpistirildikten sonra ortasina battin haliyle dil konur.

Yagl kagit yardimiyla rulo hale getirilir. Elle hafifge sikigtirildiktan sonra yagh kagida sarili olarak buzdolabina
alnir.

Servis Oncesi kaJittan ¢ikartilir ve uzun bir tabakta dilimlenerek servis edilir.

Not: Girit'te yasayan Turkler, Kurban Bayrami sirasinda bu besleyici yemegi yaparak bayramlarini kutlarlarmis.
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