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BAYRAM COREGI

20 gram yas maya

1 su bardagi kuru Gzim
1 su bardagi ceviz

1 tatl kasidi yenibahar
1 tath kasidi tarcin

3 corba kasigi seker

2 ¢orba kasigi yogurt
1,5 su bardagi st
Aldig1 kadar un

Yogurma kabinin igine yas mayay ezip yerlestirin. Uzerine ilik sitii, sekeri ve tuzu ekleyip karistirin. 3 gorba
kasid! kadar un serin ve 20 dakika kabarmasini bekleyin. Kabaran mayali harcin tzerine yogurt, ceviz, Gzim,
tarcin, yenibahar ve aldigi kadar unu ilave ederek yumusak bir hamur elde edin. Hamurdan cevizden biraz
blylk parcalar kopartip yuvarlayip tepsiye dizin. 10 dakikada tepsi mayasi gelmesini bekleyin. 200 derecede 35
dakika kadar pismeye birakin. Sicak olarak servis yapin.
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