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BAYRAM COREGI (ADANA)

Tirk Halk KulttrinG Arastirma ve Tanitma Vakfi

1 kg.un

1 paket margarin

1 paket yedi tirll baharat

1 kibrit kutusu miktarinda Pakmaya
200 gr. seker

Corekotu

Susam

Cirpiimis iki yumurta sarisi

Unun ortas! agllir. igine seker, margarin, siit, baharat ve maya koyulur. Yogrularak hamur yapilir. Mayalanmasi
icin yarim saat beklenir. Mayalanan hamur yirmi beze yapilir. Yapilan bezeler 1,5 cm. kalinhidinda acilir. Uzerine
yumurta sarisi sUrtlir. Susam ve ¢érek otu serpilir. Yaglanmis tepsiye dizilerek kizarincaya kadar pisirilir. (Firin
veya tandirda)

Not: Bu ekmegin en 6nemli 6zelligi uzun stre saklanabilir olmasidir.
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