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BAYRAM CORBASI (TAVUKLU)

2 adet tavuk g6gus eti
4 su bardagi su

2 corba kasiJi yag

1 sogan

1 gorba kagidi salga
Uzeri igin:

1 sogan

1 ¢corba kasigi tereyad

Tavuk etlerinin Gizerine suyu ekleyip kaynamaya birakin. Etler iyice pisince ¢ikartip tavuk etlerini didikleyin.
Suyunu sUsup bir kanarda bekletin. Tencerede yagi ve rendelenmis sodani kavurup Uzerine salgayi ekleyin.
Tavuk suyunu ve bir miktar daha su ilave edip didiklenmis tavuk etelerini Gzerine dékin. Birlikte kaynamaya
birakin. Servis yapmadan dnce bir tavada yagi ve yarim ay seklinde dogranmis sodani 4 dakika kadar kavurup
¢orbanin Gzerine ekleyip karistirin. Sicak sicak servis yapin.
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