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BAYRAM CORBASI

Ozgiir Sef

100 gr. Kuzu Gerdan

2 Corba Kasigi Un

2 Corba Kasigi Yogurt

1/2 Gay Bardag@i Limon suyu
1 Adet Yumurta

4 Su Bardagi Et Suyu

3 Corba Kasigi Tereyagi

Bir Tutam Kirmizi biber

Tuz

Kuzu gerdanini dort su bardag suda haslayin. Kiip kiip dograyin. Suyunu siiziip, ayr bir tencereye alin. iki
corba kasidi un, iki gcorba kasigi yodurt, yarim ¢ay barda@i limon suyu ve yumurtayi derin bir kapta iyice ¢irpin.
Yavas yavas ocaktaki et suyuna ilave edin. Tuzunu ayarladiktan sonra etleri ilave edin. Tencereyi ocaktan alin.
Ayri bir yerde U¢ ¢orba kasidi tereyaginda bir tutam kirmizibiberi yakip, corbanin tzerine gezdirin.
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