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BAYRAM BOREGI

Elif Bayramgavus

1 Adet Kuru Sogan

250 Gr. Kiyma

1 Adet Domates

2 Adet Carliston Biber

1 Adet Kirmizi Biber

1/2 Demet Maydanoz

4 Gorba Kasig1 Dolmalik Fistik
2 Corba Kasigi Kus Uzimi
2 Cay Kagigi Tuz

2 Cay Kagigi Karabiber

4 Adet Yufka

2 Adet Yumurta

1/2 Su Bardagi Sit

1/2 Su Bardagi Zeytinyagi

Yemeklik dogranmig kuru soganla zeytinyagini bir tavada kavuralim. Kiymay ekleyelim ve kavurmaya devam
edelim. Biberleri minik minik dograyip domatesi rendeleyip ekleyelim. Ince kiyilmig maydanozu, dolmalik
fistiklari, kug Gzimding, tuzu ve karabiberi de ilave edip birkag dakika daha kavuralim, ocagin altini kapatalim.
Yumurtalar kirip girpalim, stti ve zeytinyagini ekleyip karistiralim. Yaglanmis tepsiye yufka serelim. Ustiine
sUtlh karigimdan dokelim. Yufkanin yarisi bitine kadar bu islemi stirdirelim. Ortasina kiymali karigimi dékelim.
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