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BAYRAM BAKLAVASI

250 gram tereyagi

1,5 su bardagi kiyllmig ceviz

1 su bardag seker

100 gram kaymak

2 corba kasigi bugday nisastasi
Serbeti igin:

4 su bardag seker

3 su bardagi su

Yarim limon suyu

Baklava yapacaginiz yuvarlak bir tepsiye aralarina nisasta serilmis baklava yufkalarindan 25 yutkayi yerlegtirin.
Bir kabin icinde harmanlanmig cevizi, kaymagi, 1 su bardadi sekeri bolca her tarafina kaplayin. Uzerine tekrar
aralarina nisasta serpilmis yufkalari déseyin. Gok kiiglk baklavalar halinde kesmek igin 6nce ortasindan dérde
bdlup, her bir Gggeni kendi iginde baklavalara kesin. Ya da istedidiniz sekilde kesip Uzerine kizdirdiginiz
tereyagini dokin.

180 derecedeki firinda pisirin. Serbetini de 15 dakika kadar kaynatip sogutun. Firindan ¢ikan baklavanin izerine
de serbeti dokin. Dinlendirip serbetini gektirin.Hamuru yogurmak isteyenler icin hamur tarifi: 3 adet yumurta, 1
¢ay bardagi siviyag, 1 cay barda@i sit, 1 paket kabartma tozu, bir tutamtuz ve aldigi kadar un. Yumusak ele
yapismayan bir hamur olmali.
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