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BAYRAM BAKLAVASI

4 adet yumurta

1 su bardag st

3 corba kasigi sirke
Aldigi kadar un

2 su bardagi ceviz igi
Agmak igin nigasta
Uzeri icin:

100 gram tereyagi
Serbeti igin:

5 su bardagi seker
6 su bardagi su
Yarim limon suyu

Hamuru yogurmak igin yumurta, siit ve sirkeyi karistirin. Uzerine aldigi kadar un ekleyip cok yumusak olmayan

bir hamur yapin. Hamurdan bezler yapin. Her bir bezeyi un ve nigsasta karisimi ile ince bir yufka olana dek agin.

Yaglanmis tepsiye 10 kat yufkayi yerlestirin. Aralarina kiyilmig ceviz serpin ve tekrar 10 kat ince agilmig yufkayi
dizin. Baklava seklinde dilimleyip tzerine kizgin yag dékin. 200 derecede pisirin. Serbetini kaynatip igine limon
ekleyip Ilik hale getirin. Firindan ¢ikan tatlinin Gzerine ilik serbeti dokip cektirin.
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