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BAYKUS KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

150 g oda sicakliinda tereyagi

1 yumurta

1 cay bardagdi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 - 2,5 su bardagi un

Uzen icin:

10 - 15 adet badem

Dr. Oetker Bitter Cikolata Parcalari

Baykuslarin gagalarini olustururken kullanmak i¢in bademleri uzunlamasina ortadan ikiye kesin. Firin tepsisine
pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Tereyagdi, yumurta, pudra sekeri, sekerli vanilin ve unu bir kaba alin. Ele yapismayan yumusak bir hamur elde
edinceye kadar yogurun. Hamuru hafif unlanmis tezgahta merdane ile 0,5 cm kalinliginda agin. Su bardagi ile
daireler kesin. Bu dairelerin kenarlarindan su bardagi ile birer parca keserek baykus kafasi sekli olugturun.
Hamurdan kugUk parcalar koparin, gdz sekli yapmak i¢in yuvarlayin ve bademler ile birlikte hamurlarin Gzerine
yerlestirin. Cikolata parcalari ile g6z bebeklerini yapin. Catal yardimi ile alt kisimlarina hafif gizgiler olusturarak
baykus goérintisu elde edin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 10 - 15 dakika

Sdre sonunda firndan ¢ikarin ve soguduktan sonra servis yapin.
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