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BAYKUS KURABIYE

Nilglin Getin

250 gram tereyagi veya margarin (oda sicakliyinda)
1 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

2 tatl kagigr kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2 yemek kasigi bugday nisastasi

2 su bardagi un

Burnu icin badem

Gozleri icin damla gikolata

Karigtirma kabimiza; yumurta, seker, kakao, margarin ve vanilyayi alalim. Elimizde eriyene dek yoguralim
ardindan nisasta ve kabartma tozunu birlikte ekleyelim. Son olarak unu da azar azar ilave ederek yumusak bir
hamur elde edelim. Hamurumuzu en az 15 dakika dinlendirelim. Dinlenen hamuru merdane veya oklava
yardimiyla agalim. Su bardagi ile yuvarlaklar olusturduktan sonra kola veya sit kapagi ile 2 kiigiik yuvarlak daha
¢ikaralim. Bu kiguk yuvarlaklardan da dilerseniz ortalarini pipet ile ¢ikarabilirsiniz. Su bardagdi ile kesilmis kaliba
2 yuvarlagi yerlestirelim ve iclerine birer damla ¢ikolata ekleyelim. Burnu icin ise bademi yerlestirelim ve ayaklari
icin ise burun altina her iki kenara catalla sekil verelim. Yaglanmis tepsiye dizip pembelesinceye kadar 180
derece 6nceden 1sinmig firnda pisirelim.
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