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BAYILDIM KEK

1 kase vigne receli

3 adet yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

1 blyUk cay bardagi pudra sekeri
Yarim paket tereyadi

1 paket kabartma tozu

1 adet limon kabugu rendesi

2,5 su bardagi un

Aksamdan vigne regeli bir siizgece bosaltilir. Sabaha kadar siiziilir. Kalan taneler bir kag pargaya kesilir.
Yumurtalar ve pudra sekeri bembeyaz olana kadar ¢irpilir. Uzerine vigne regeli hari¢ diger malzemeler ilave
edilir. Kagikla karigtirilir. sonra vigne receli ilave edilir. Tahta kasikla alt-Ust ederek kanstirlir. Yaglanmis kek
kalibina d6kaldr ve dizeltilir. 165 derece firina verilir ve 1 saat pigirilir.
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