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BAYBURT KETESI

1 su bardag st

1 su bardagi zeytinyag

2 su bardagi su

3,5 ¢cay kasi§i tuz

1 paket yas maya

Aralarina srmek igin tereyag!
Igi igin:

250 gr tereyagi

Yeteri kadar un

ilk 8nce hamuru malzemeleri birlestirip yogurun.

Hamurdan cevizden biraz buytk pargalar koparip yuvarlayin.
Sonra (izerini posetle kapatarak on dakika dinlenmeye birakin.
Bu arada i¢ malzemesini hazirlayin.

Tereyagini eritin ve undan azar azar katarak kavurun.

Hamurunuzu alip oklavayla teker teker acip igine énce tereyadi, sonra i¢ malzemeden koyup rulo yaptiktan

sonra kivirin.
Uzerine ¢atal gizikleri atip yumurta sarisi sdrn.
250 derecelik 6nceden i1sitilmig kizarana kadar pisirin.
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